Ef,:;a[ Tyoohje verkkosivulle

Kananmunan kuoren liuottaminen
Voiko kananmuna pysyé kasassa ilman kuorta?

Tarvikkeet:
e [sojuomalasi
e Raaka kananmuna
e Etikkaa
e Tuorekelmua ja tai alumiinifoliota

Tee nain:

[td-Suomen yliopiston

€7 LUMA-KESKUS

1. Aseta kananmuna lasiin ja tayta lasi etikalla. Voit asettaa kelmun tai folion lasin paalle

hajuhaittojen ehkaisemiseksi.

2. Odota pari paivaa, mutta kdy valilla tarkkailemassa kananmunaa. Mita havaitset?
3. Parin paivan kuluttua huomaat kananmunassa jotain erikoista. Voit ottaa sen pois lasista.

Millainen kananmuna nyt on? Tunnistatko kananmunan osat?

Mita tapahtuu: Kananmunan kuori on liuennut pois ja jaljelld on kiinted, lapindkyva kananmunan

sisus.

Miksi tapahtuu: Kananmunan kuori koostuu paaosin kalsiumkarbonaatista, joka liukenee hyvin
happoon. Etikka taas on happo. Kananmunan kuori siis liukenee etikan vaikutuksesta ja jaljelle jaa
kananmunan sisus, joka ei liukene happoon. Kananmunan sisusta ympardi kalvo, joka ei liukene.

Siksi kananmuna ei hajoa.



