Kananmunan leijuminen

Miten lasi on tdytettdvd, jotta esine ei kellu eikd uppoa?

Voiko nesteessd leijua?

Upotettu video YouTubesta

Tassa tydssa paddset tutkimaan kananmunan kayttaytymista vesilasissa. Tyodssa tutustutaan
kasitteisiin liuos ja tiheys.

Tarvikkeet: Kolme keskikokoista juomalasia, vettd, ruokasuolaa, kananmunia, teelusikka

Tee ndin:
1. Tayta kolme keskikokoista juomalasia yli puolilleen kylmaa vesijohtovetta.
2. Lisda yhteen juomalasiin reilusti ruokasuolaa. Sekoita koko ajan, jalisda liuokseen suolaa niin
paljon, ettei sitd enda liukene.
3. Aseta kananmuna vesijohtoveteen, johon ei ole lisdtty suolaa. Mitd huomaat?
4. Aseta kananmuna liuokseen, jossa on reilusti ruokasuolaa. Mitd huomaat?
5. Kaada kolmannesta vesilasista varovasti vesijohtovetta lusikan avulla lasin reunaa pitkin

siihen lasiin, jossa kananmuna kelluu. Mitd huomaat?

Mita: Kananmuna ei kellu eika toisaalta my6skaan uppoa pohjaan, se ikaan kuin leijuu.

Miksi: Kananmuna on tiheampaa ainetta kuin vesijohtovesi, joten vesijohtovedessa se uppoaa lasin
pohjalle. Kun vesijohtoveden tiheytta kasvatetaan lisddmalla siihen reilusti ruokasuolaa, on tarpeeksi
suolapitoinen liuos tiheimpad kuin kananmuna, jolloin kananmuna kelluu. Kun suolaliuokseen
lisatddn varovasti vesijohtovettd, jaa vesijohtovesi harvempana aineena suolaliuoksen pinnalle,
jolloin nayttdad siltd, ettd kananmuna leijuisi. Veteen muodostuu selked raja suolaliuoksen ja
vesijohtoveden vilille: suolaliuos painuu tiheAmpana aineena pohjalle.



