Preparointiohje

1. Leikkaa saksilla kalan vatsa auki perdaaukosta kiduksiin saakka. Leikkaa pitkin vatsan pintaa, ettet riko
sisdelimial

2. Leikkaa viilto perdaukosta ylospain.




3. Leikkaa toinen kiduskansi pois.

4. Leikkaa viilto myos paan puolelle.




5. lrroita syntynyt lappa (kylki) siten, etta saat sisdelimet nakyviisi.




